SERVICIO DE COMEDOR COVID-19

El servicio de comedor lo presta la empresa SERUNION, con certificacion AENOR en Seguridad
e Higiene con los Protocolos COVID-189.

Acceso al comedor
La entrada es escalonada y por turnos. Se mantendra la distancia de seguridad.
Antes de entrar en el comedor los alumnos se lavan las manos.

Se establece una puerta de entrada y otra de salida. Dentro del comedor se establece un

circuito con un sentido tnico.
Servicio de comedor

Reducimos el aforo, hemos reorganizado las mesas y las sillas indicando los espacios
disponibles.

Todos los alumnos tendran un sitio fijo.

Suprimimos de forma temporal las zonas de uso colectivo.

Los educadores serviran siempre el agua.

La salida de los alumnos se realiza de forma ordenada respetando la distancia social.
Antes de salir al patio, los alumnos se lavan las manos.

Cuando salgan los alumnos, el personal de cocina higienizara, limpiara las mesas y sillas del
comedor.

infantil
Los alumnos se distribuyen en varios espacios:

- 1y 2 aftos en sus aulas
- 3afios en un comedor especifico
- 4y5 afios: en la zona de Infantil del comedor principal.

Los platos y las bandejas se sirven preparadas en las mesas para reducir la circulacion en el

comedor.

En el caso de alumnos con alergias e intolerancias, el personal de cocina colocard la
bandeja o el plato en el sitio del alumno.

Al finalizar la comida, los alumnos de 1 a 3 afios dejan los platos sobre lamesa'y el
personal de cocina los retira. Los alumnos que comen en bandeja (4 y 5 afios) la acercan a
la cinta transportadora.

12y 22 de Primaria
Los alumnos comen en las mesas asignadas dentro del comedor principal.

Las bandejas se sirven preparadas en las mesas.



En el caso de alumnos con alergias e intolerancias, el personal de cocina colocara la
bandeja o el plato en el sitio del alumno.

Al finalizar la comida, los alumnos acercan la bandeja a la cinta transportadora.

39, 49,52 y 62 de Primaria

Los alumnos se distribuyen en los siguientes espacios:

- 3% 42y 52 Primaria en el comedor principal
- 62en el comedor principal y si el aforo no lo permite, en las aulas de musica del
edificio E.

Los alumnos recogen la bandeja en un servicio en linea.
El autoservicio cuenta con mamparas que separan al personal de cocina y los alumnos.

El personal de cocina entrega la bandeja con los cubiertos, la servilleta y el vaso, el pan y el
postre y sirve la comida.

En el caso de alumnos con alergias e intolerancias, éstos pasaran al punto de entrega
especifico.

Al finalizar la comida, los alumnos acercan la bandeja a la cinta transportadora.

En las aulas de musica las bandejas se sirven preparadas en las mesas. Al finalizar, los
alumnos dejan las mismas en su sitio para ser retiradas por el personal def comedor.

Secundaria

Los alumnos comen en el comedor principal, en dos turnos diferenciados.
Los alumnos recogen la bandeja en un servicio en linea.
El autoservicio cuenta con mamparas que separan al personal de cocina y los alumnos.

El personal de cocina entrega la bandeja con los cubiertos, la servilleta y el vaso, el pan
y el postre y sirve la comida.

En el caso de alumnos con alergias e intolerancias, éstos pasaran al punto de entrega
especifico.

Al finalizar la comida, los alumnos acercan la bandeja a la cinta transportadora.
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